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ELEMENTI DI 
GASTRONOMIA 
Valorizzazione 

e vendita
carni

Il corso si configura come introduzione alle preparazioni gastronomiche a base di carne e fornirà le 
competenze relative a: conoscenza della materia prima e della conservazione dei prodotti;
principali preparazioni gastronomiche con attenzione ai prodotti del territorio.
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       DESTINATARI
•	 Giovani maggiori di 18 anni e adulti disoccupati. Previo colloquio orientativo e selettivo
•	 Utenti con profilazione GOL 101, 102, 103 e 104.
•	 Previsto test finale per il rilascio dell’attestato di validazione delle competenze a cui 

potranno partecipare tutti coloro che avranno superato i 2/3 di frequenza.

       COSTO
•	 Corso gratuito finanziato dal Programma GOL, “Garanzia di Occupabilità dei Lavoratori” 

Piano nazionale di ripresa e resilienza PNRR Missione 5 - Componente 1 - Riforma 1.1. 
Corso in attesa di presentazione, approvazione e finanziamento.
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DURATA

Corso GOL gratuito 
per giovani e disoccupati

90 ore




