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PARTNER DEL PROGETTO PARTENAIRES DU PROJET

AgenForm - Agenzia dei Servizi Formativi della
Provincia di Cuneo Consorzio, é ente accreditato dalla
Regione Piemonte per I'erogazione di servizi formativi
e al lavoro e presenta tre sedi collocate rispettivamente
a Cuneo, a Savigliano e a Moretta.
Le competenze messe a disposizione nel progetto
coinvolgono la sede di Moretta - Istituto Lattiero
AgenForm Caseario e delle Tecnologie Agroalimentari che
conta 25 anni di esperienza nella formazione e
assistenza tecnica nel settore lattiero caseario, oltre ad
un’esperienza ventennale nelle carni e decennale nelle
produzioni alimentari. Tali competenze sono maturate soprattutto nellambito della Direttiva
Mercato del Lavoro, Polo Formativo Agroalimentare, Fondazione ITS, Polo ATAL della
Regione Liguria, Piano di Sviluppo Rurale e programmi di cooperazione territoriale.
Oggi il centro & un punto di riferimento in Italia per la formazione agroalimentare, come
dimostrano i partecipanti che usufruiscono dei servizi, con provenienza da diverse regioni e
spesso anche dall'estero.
Dal 2013 a Moretta e operativo un centro servizi lavorazione carni, che trasforma conto
terzi, utilizzato soprattutto dalle aziende agricole per valorizzare e vendere direttamente la
materia prima. Le attivita di AgenForm sono analoghe, per quanto concerne la parte didattica
e formativa, a quelle svolte da ENILV LA ROCHE sul territorio francese.
AgenForm ha una struttura organizzativa solida, rappresentata da uno staff formato da 12
persone che si occupano dello sviluppo, della realizzazione e dell'organizzazione delle attivita
dell'ente. Per le attivita di formazione, l'istituto si avvale del supporto di numerosi collaboratori
e consulenti.
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AgenForm est un organisme accrédité par la Région Piémont pour la fourniture de services
de formation et d’emploi et dispose de trois sites situés respectivement a Cuneo, Savigliano et
Moretta. Les compétences mises a disposition dans le projet impliquent le bureau Moretta
- Istituto Lattiero Caseario e delle Tecnologie Agroalimentari, qui a 25 ans d’expérience
dans la formation et I'assistance technique dans le secteur laitier, ainsi que 20 ans d’expérience
dans la viande et dix ans dans la production alimentaire. Ces compétences ont été acquises
principalement dans le cadre de la directive sur le marché du travail, du péle de formation
agroalimentaire, de la fondation ITS, du péle ATAL de la région Ligurie, du plan de
développement rural et des programmes de coopération territoriale. Aujourd’hui, le centre
est un point de référence en Italie pour la formation agroalimentaire, comme en témoignent les
participants qui utilisent ses services, provenant de diverses régions et souvent de I'étranger.
Depuis 2013, un centre de services de transformation de la viande fonctionne a Moretta,



qui transforme la viande pour le compte de tiers, principalement utilisés par les exploitations
agricoles pour valoriser et vendre directement les matiéres premieres. Les activités d’AgenForm
sont similaires a celles menées par ENILV LA ROCHE en France en matiére d'éducation et de
formation. AgenForm dispose d’une structure organisationnelle solide, représentée par un
personnel de 12 personnes qui sont chargées du développement, de la mise en oeuvre et de
l'organisation des activités de I'entité. Pour les activités de formation, l'institut s‘appuie sur le
soutien de nombreux collaborateurs et consultants.

LaMaison Régionaledel’Elevage, associazione
_,—l prevista dalla legge del 1901 e composta da
organizzazioni regionali che si occupano di
j allevamento, e responsabile della definizione,
del finanziamento e dell’'attuazione delle
politiche di sviluppo dell’allevamento.
E composta da sezioni specializzate (ovini, bovini,
caprini, formaggi di fattoria, suini ed equini),
i i che hanno il compito di coordinare i vari settori.
MAISON REGIONALE DE L'ELEVAGE 53 commissione & specificamente dedicata alla
gestione dei programmi genetici degli ovini (sara
presto approvata come organismo di selezione). Oltre a questo lavoro, la MRE coordina
reti per la sperimentazione e il benchmarking, pilota sistemi di supporto tecnico per
gli allevatori e fornisce formazione e sostegno alle imprese.
La Maison Régionale de I'Elevage mettera a disposizione per il progetto le seguenti risorse
e attrezzature:
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+ Competenze nel campo della formazione professionale per lo sviluppo di moduli
d'apprendimento;

+ Esperienza nella gestione amministrativa e finanziaria;
« Conoscenza dei progetti di cooperazione Alcotra e dei programmi che raggruppano piu partner;

+ Competenze comunicative per professionisti, partner istituzionali e grande pubblico, know-
how nell'organizzazione di eventi di comunicazione;

+ Gestione interna di un sistema di formazione per garantire la sostenibilita delle azioni
realizzate durante il programma Alcotra.

La Maison Régionale de I’Elevage, association loi 1901 composée des organismes
régionaux liés a I'élevage, est chargée de la définition des politiques de développement
de I'élevage, de leur financement et de leur mise en ceuvre.

Elle est constituée de sections spécialisées (ovine, bovine, caprine et fromageére
fermiére, porcine et équine), qui assurent l'animation des filiéeres. Une commission
est spécialement dédiée a la gestion des schémas génétiques ovins (elle bénéficiera
prochainementd’unagrémententantqu’organisme desélection).Outre cette animation,
la MRE coordonne les réseaux d’expérimentation et de recherche de références, le
pilotage des dispositifs d’appui technique aux éleveurs, ainsi que des actions de
formation et d’accompagnement des entreprises.



La MRE mobilisera pour le projet des moyens et équipements suivants:
« Compétences en ingénierie de formation pour I'élaboration de modules de formation;
+ Expertise en gestion administrative et financiere;

« Connaisance des projets de coopération Alcotra et des programmes regroupant des partenaires
multiples;

« Compétences en communication a destination des professionnels, des partenaires institutionnels
et du grand public, savoir-faire en organisation d’événements de communication;

+ Gestion interne d'un dispositif de formation permettant la pérénisation des actions conduites lors
du programme Alcotra.
che della carne.

L'ENILVéunascuoladiformazione professionale per

'industria alimentare (trasformazione e commercio), la ristorazione e il laboratorio.
Piu di 20 corsi professionali (CAP, BAC pro, BTSA, CS, patente) sono offerti
ad alunni del terzo anno della scuola secondaria di primo grado, studenti post
diploma, apprendisti, dipendenti in cerca di professionalizzazione, riqualificazione
0 opportunita professionali.

L’ENILV é anche un liceo generale e tecnologico con indirizzo scientifico e tecnico, che
prepara gli studenti alla maturita generale in Biologia ed Ecologia, con opzione in Agronomia,
Economia e Territorio (AET), e alla maturita STL in Scienze e Tecnologie di Laboratorio.

L'ENILV (Ecole Nationale d’Industrie du Lait
et des Viandes) e un istituto pubblico locale per
I'istruzione agricola e la formazione professionale
distribuito su due siti. Ha competenze nei seguenti
settori: formazione professionale, ingegneria della
formazione e trasformazione lattiero-casearia oltre

L’ENILV est un institut public local d’enseignement et de formation professionnelle
agricole déployé sur deux sites. Elle posséde une expertise dans les domaines de la
formation professionnelle, de I'ingénierie de la formation et de la transformation du
lait et de la viande.

Ils’agitd’une école de formation professionnelle pour I'industrie alimentaire (transformation
et commerce), la restauration et l'atelier.

Plus de 20 formations professionnelles (CAP, BAC pro, BTSA, CS, licence) sont
proposées aux éleves de troisiéme année de I'enseignement secondaire, étudiants de
troisiéme cycle, apprentis, lessalariés en quéte de professionnalisation, de reconversion
ou d’opportunités professionnelles.

L’ENILV est également un lycée d’enseignement général et technologique a
dominante scientifique et technique, qui prépare au baccalauréat général Biologie
et Ecologie, option Agronomie, Economie et territoire (AET), et au baccalauréat STL
Sciences et echnologies de Laboratoire.



La missione di ACTALIA e quella di supportare gli
attori del settore agroalimentare (PMI, gruppi,
interprofessioni) neiloro processidi controllo qualita
e innovazione. ACTALIA e i suoi team ascoltano
le esigenze delle aziende e offrono una gamma
completa di servizi su misura per fornire soluzioni
e servizi a tutti i problemi delle aziende alimentari e
lattiero-casearie.
Per questo progetto, che vedra il coinvolgimento di
ACTAL'A molti dipendenti, saranno messi a disposizione diverse
competenze, quali abilita nella gestione finanziaria e
nella gestione dei progetti, competenze tecniche nella
lavorazione di formaggi e latticini e nello sviluppo di
strumenti informatici, competenze ingegneristiche
della formazione. Inoltre, saranno utilizzati durante questo progetto i laboratori didattici, le
sale di formazione e di riunione dei siti di Carmejane (04) e La Roche sur Foron (74).

Nove dipendenti di ACTALIA saranno coinvolti in questo progetto:

+ Cinque formatori e tecnici specializzati nella lavorazione del latte;

+ Un dipendente per la gestione amministrativa e finanziaria del progetto;

+ Due dipendenti per la gestione amministrativa dei nostri corsi di formazione;

+ Un dipendente per lo sviluppo di uno strumento informatico.

ACTALIA a pour vocation d’accompagner les acteurs de la filiére agroalimentaire (TPE
/PME, groupes, interprofessions) dans leur process pour la maitrise de la qualité et
I'innovation. Ainsi, a I'écoute des besoins des entreprises, ACTALIA et ses équipes proposent
une gamme de prestations sur mesure et complete pour apporter des solutions et services
a l'ensemble des problématiques des entreprises agroalimentaires et laitiéres. Plusieurs
services et salariés seront mobilisées pour ce projet: compétences en gestion financiéere et
gestion de projet, compétences techniques en transformation fromageére et laitiére et en
développement d’outil informatique, compétences en ingénierie de formation. Les ateliers
pédagogiques, les salles de formation et de réunions des sites de Carmejane (04) et de la
Roche sur Foron (74) seront utilisées au cours de ce projet.

Neuf salariés d’ACTALIA vont étre mobilisés sur ce projet:

« Cinq formateurs et techniciens spécialisés dans la transformation du lait;

« Un salarié sur la gestion administrative et financiére du projet;

« Deux salariés sur la gestion administrative de nos formations;

* Unsalarié sur le développement d’un outil informatique.



L'EPLEFPA, (Etablissement Public Local
CONTAMINE-SUR-ARVE d’Enseignementetde FormationProfessionnelle

Agricole attiva dal 1913 a Contamine-sur-

' Arve, inizialmente praticava un’agricoltura
@ . . .
- R mista: tabacco, frutta, un piccolo vigneto, ma
\\ anche allevamento di pollame e produzione di
/Yy x latte e produzione di olio di noce, rivolgendosi
4 N~ principalmente ai futuri agricoltori della regione.
\'\ In seguito ha diversificato la sua formazione verso
\ I'orticoltura e i cavalli. Dal 2015, I'EPLEFPA di

Contamine-sur-Arve & composto da quattro
centri costitutivi:

Una scuola superiore professionale di agraria con 240 studenti che frequentano i corsi di
paesaggistica, allevamento, equitazione e il quarto e terzo anno di educazione agraria;

Un Centro di Formazione per Adulti e per Apprendisti orientato ai settori del paesaggio,
dell'agricoltura, del cavallo e dell'animazione;

Un’azienda agricola specializzata nell'allevamento di bestiame da latte (razza Abondance)
con la particolarita di gestire un alpeggio durante l'estate a Seraussaix;

Un centro ippico con circa sessanta cavalli.

L'EPLEFPA di Contamine-sur-Arve mette a disposizione del partenariato le seguenti risorse
umane e i seguenti mezzi:

Un ingegnere agricolo capo del progetto per la gestione amministrativa del progetto, la
comunicazione riguardo al progetto, il supporto tecnico per la creazione dell'offerta
formativa;

Un tecnico della formazione per supportare lo sviluppo della formazione;

Formatori per fornire competenze tecniche nel campo dell'agronomia (soprattutto della
pastorizia);

La scuola d'alpeggio con il suo laboratorio di lavorazione del formaggio sara messa a
disposizione come piattaforma didattica.

L’EPLEFPA, actif depuis 1913 a Contamine-sur-Arve, a d’‘abord pratiqué la polyculture : tabac, fruits,
un petit vignoble, ainsi que l'aviculture et la production de lait et d’huile de noix, en s‘adressant
principalement aux futurs agriculteurs de la région. Il sest ensuite diversifié dans I'horticulture et les
chevaux. Depuis 2015, 'EPLEFPA de Contamine-sur-Arve est composé de quatre centres :

Un lycée professionnel agricole avec 240 éleves qui suivent des cours d’aménagement paysager,
d'élevage, d'équitation et des classes de quatriéme et troisiéme de I'enseignement agricole,

Un Centre de Formation pour Adultes et Apprentis orienté vers les métiers du paysage, de
I'agriculture, de I'équitation et de I'animation;
Une ferme spécialisée dans I'élevage de bovins laitiers (race Abondance) avec la particularité
d’exploiter un alpage durant I'été a Seraussaix;



« Un centre équestre avec une soixantaine de chevaux.

L'EPLEFPA de Contamine-sur-Arve met a la disposition du partenariat les ressources humaines et les
moyens matériels suivants:

* Une ingénieure agronome cheffe de projet pour la gestion administrative du projet, la
communication autour du projet, l'appui technique pour la création de formations;

« Un ingénieur de formation pour accompagner le développement des formations;

« Des formateurs pour apporter les compétences techniques dans le domaine de I'agronomie
(surtout du pastoralisme);

« L'alpage école avec son laboratoire de transformation fromagére sera mis a disposition en tant
que plateau technique.

Moretta € un comune italiano di 4.082 abitanti,
contornata dalle Alpi Cozie, e situata nella Pianura
padana,traifiumiPoeVaraita, nellazonasettentrionale
della provincia di Cuneo.

Il Comune di Moretta mettera a disposizione diversi
spazi fisici/strutturali per la realizzazione delle
attivita del progetto TransFormation: sale del palazzo
comunale, sia quelle dirappresentanza (per le riunioni
traipartner, la presentazione del progetto e i Comitati
di pilotaggio), sia le sale di dimensioni piu grandi
(quali Sala S. Giovanni, sale presso il Santuario di Madonna del Pilone) per le attivita collegate
all'evento annuale dedicato alla promozione del progetto, cosi come per tutte le azioni di
formazione, di accoglienza degli allievi e dei formatori degli enti partner, che parteciperanno
ai progetti di scambio.

Fondamentale apporto sara quello dato dal collegamento privilegiato con i vari enti
istituzionali territoriali (Regione Piemonte, Provincia di Cuneo, altri Comuni, ecc...) per
la diffusione dei risultati del progetto.

Moretta est une commune italienne d'environ 4 082 habitants, entourée par les Alpes Cottiennes,
située dans la vallée du PG, entre les fleuves Pé et Varaita, dans la partie nord de la province de Cuneo.
La municipalité de Moretta fournira divers espaces physiques/structurels pour la mise en
oeuvre des activités du projet TRANSFORMATION: des salles dans le palais municipal, a la fois des
salles représentatives (pour les réunions des partenaires, la présentation du projet et les comités
de pilotage) et des salles plus grandes (comme la Sala S. Giovanni, des salles au Sanctuaire de
Madonna del Pilone) pour les activités liées a I'événement annuel dédié a la promotion du projet,
ainsi que pour toutes les actions de formation, accueillant des stagiaires et des formateurs des
organisations partenaires, qui participeront aux projets d'échange.

Une contribution fondamentale sera celle de la liaison privilégiée avec les différents
organismes institutionnels territoriaux (Région Piémont, Province de Cuneo, autres
municipalités, etc.) pour la diffusion des résultats du projet.



